
 

 
 
 

Consideramos al paso dulce, una etapa muy importante de nuestra carta, porque es la que  
permite cerrar ese círculo perfecto, de la experiencia de compartir una mesa en nuestra casa. 

Nuestros sabores serán sutiles, equilibrados, armónicos, sorprendentes a veces.  
Esperamos disfrute toda la experiencia guiados de nuestra mano. 

 
             Martín Molteni 

Chef de Cocina 
 
 
 

POSTRES 
 

 

Mousse de chocolate blanco, glacage de maracuyá, coulis de frutas rojas, membrillos 
al vino blanco, mentas y flores 
 
 

 

Espuma de cítricos de estación, gajos de pomelos, salsa de cerezas conserva, 
caramelo con pistachos y cardamomo, melisa, arándanos 
 
 

 

Tarta individual de membrillos horneados, masa crujiente sobre delicada salsa 
mousseline, crema helada de vainilla 
 
 

 

Mousse caramelo, sobre salsa caramelo, gotas de sal de mar de guerande,  
paletas de chocolate, avellanas + chocolate semi amargo 
 
 

 

Zapallo en almíbar de nuestra pastelería, cremoso de cúrcuma y chocolate blanco, 
mozzarella bocconccino, crema inglesa con pimienta jamaica y ralladura de lima 
 
 

 

Mousse chocolate semi amargo, sobre crema manteca de café,  
base crocante de daquoise, puré de naranjas enteras, más gajos naturales 
 
 

 

Cerezas naturales en conserva, sarteneadas en azúcar integral y licor de especias, 
crema helada de vainilla, lámina de membrillo, su naturaleza 
 
 

 

Espuma de peras, sobre frutas frescas y exóticas laminadas, coulis de frambuesa, 
almendras frescas peladas 
 
 

 

Degustación de tres quesos argentinos, cabra, vaca y oveja,  
sus maridajes de sabor 
 
 

 

 
 
 



 

 
 
 
 
TE por TEALOSOPHY . INFUSIONES  

 
 

 
 

 

Puratierra blend   (semi fermentado)      
Caramel   (fermentado)      
Parisian walk   (fermentado)      
Pear spice   (fermentado)      
Menta (infusionado)      
Jengibre (infusionado)      
       
       
CAFÉ       
Expresso       
Expresso con crema       
Expresso doble/especial       
NESPRESSO  expresso forte       
NESPRESSO  lungo forte       
NESPRESSO  descafeinado       
       
       
Chocolates KÁO       
Los exclusivos chocolates de la casa KÁO, pueden ser adquiridos en nuestro restaurant 
       
TRUFAS Trufas Caribe Caja x 15 piezas   
HUAMAUACA Delicados sabores locales Caja x 16 piezas   
ROCAS Crocante, nueces, oliva Caja x 16 piezas   
VACAS Dulce de leche Premium Caja x  16 piezas   
      
      
CHAMPAGNE       
Veuve Clicquot Brut Yellow Label Maison Veuve Clicquot Francia NM ▲   
Moêt Brut Imperial Maison Chandon Francia NM ○   
       
       
ESPUMANTE       
Baron B Brut Nature Millesimé Bodegas Chandon Mendoza 2005 ▲   
Baron B Extra Brut Bodegas Chandon Mendoza NM ▲   
Chandon Brut Nature Bodegas Chandon Mendoza NM ▲   
Chandon Brut Rosé Bodegas Chandon Mendoza NM ▲   
Chandon Extra Brut Bodegas Chandon Mendoza NM ▲   
       
       
VINO DULCE       
Afincado Tardío Petit Manseng Terrazas de los Andes Mendoza 2004 ■   
Alegoría Bodega Navarro Correas Mendoza 2005 ■   
Viña Amalia Vendimia Tardía Bodega Finca La Amalia Mendoza 2006 ▲   
Santa Julia Cosecha Tardía Bodega Familia Zuccardi Mendoza 2007 ▲   
       
       

 
El servicio no se encuentra incluido en los precios del restaurant 

Tips are not included in the restaurant prices 


